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Le origini del vasto complesso di edifici dell’Abba-
zia di Novacella risalgono al 1142 cioé quando il vescovo
Hartmann ne fece sede dell’ordine Agostiniano. Fin dalla
sua fondazione Novacella offri ricovero ai pellegrini in
viaggio verso la Terra Santa e fu un importante centro
spirituale e culturale noto in tutta Europa. L’Abbazia di
Novacella ancora oggi ¢ il domicilio d’una comunita dell’or-
dine dei Canonici Regulari di Sant’Agostino ed é famosa
anche per la sua antica cantina vinicola.

Novacella

Via Abbazia, 1 - 39040 Varna (BZ) - tel. 0472836189 fax 0472837305 - info@abbazianovacella.it - www.abbazianovacella.it -
Responsabili della produzione: Canonici Regolari Agostiniani (Titolari), Celestino Lucin (Enologo), Urban Von Klebelsberg
- Anno avviamento: 1142 - Vini prodotti: 24 - M: 650.000 - Ettari: 20 - Uve/vini acquistati: 20% delle uve - ®¥: si - ©: si - fA: si

1L MIGLIOR VINO
Kerner Praepositus 2008 93

MoscaTto RosA PRAEPOSITUS 2008 IP: 87
C:30-E:29-1:28-& -M: 2500 -&: Moscato Rosa
PiNOT NERO RISERVA PRAEPOSITUS 2006 IP: 86

Consistenza: 30 - Equilibrio: 32 - Integrita: 31
Sensazioni: impatto

( e proseguio da gran vi-

: no: fiore all’olfatto, in

’ raro connubio con frutto
solare, dorato, maturo.

MEPOSITVS Solitamente al frutto ma-
KEZ]%];)ISGK turo e dorato segue un

naso di grano e di miele,
seduto e in aroma spento,
qui la gardenia s’irrora in-
vece intensamente floreale.
1l suo profumo ha la forza
della luce cristallina, silvestre, il calore del foco del suo
irradiante sole. Si alza allora limpido il suo aroma, vola
alto, netto, densamente intenso eppur stupendamente pro-
fondo. E che larghezza di ingresso al palato, che possente
fluire croccante, da sapida acidita profilato, dalla morbida
pastosita della sua frutta e del suo grado armoniosamente
ammantato. La sua armoniosa e penetrante, ma dolce for-
za d’aroma, non ha nulla a che invidiare ai grandi bianchi
tedeschi e dell’Alsazia, uno fra i migliori bianchi d’ltalia e
dell’anno. Stabilmente. Complimenti.

Informazioni: O - [@: 04-07-09 - ®: C - M: 36.000 -

Kerner
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Impressioni del produttore. Il Praepositus Kerner
dell’annata 2008, grazie al clima pi fresco e alla matu-
razione raggiunta in ottobre inoltrato, é particolarmente
fruttato e sapido, quasi sfacciato. L'uva era ricca di aromi
e presentava un’acidita ideale.

GLI ALTRI VINI

LAGREIN DUNKEL PRAEPOSITUS RISERVA 2006  IP: 87
C:31-E28-1:28-@ -M: 15000 - & Lagrein
KERNER PAssITo PRAEPOSITUS 2007 IP: 87

C:31-E29-127-& -M: 1.500-&: Kemer

1351

C:31-E28-1:27-@ -M: 15.000 - & Pinot Nero
GEWURZTRAMINER PRAEPOSITUS 2008 IP: 84
C:28-E 28-1:28-0 -M: 24000 - &: Traminer
Aromatico
VELTLINER PRAEPOSITUS 2008 IP: 84
C:28-E:28-1:28-0 -M: 5000 -G : Veltliner Verde

SYLVANER PRAEPOSITUS 2008 IP: 84
C:28-E:28-1:28-0 -M: 12,000 - & : Sylvaner
SAUVIGNON PrAEPOSITUS 2008 IP: 82

C:26-E 28-1:28-0 -M:6.600-&: Sauvignon
Bianco PrAepPosiTUs 2007

C:28-E:28-1:26-0 -M:5.000-
Grigio 40%, Chardonnay 20%

RIESLING PRAEPOSITUS 2007
C:28-E28-1:26-0 -M:6.600 - &: Riesling

IP: 82
& : Sylvaner 40%, Pinot

IP: 82

Commento Conclusivo

Di suadenza favolosa il Pinot Nero Riserva Praepositus
2006, il migliore mai proposto da Abbazia di Novacella,
bicchiere in continua crescita qualitativa. Favolosa anche
la qualita dei vini dolci presentati quest'anno, del Moscato
Rosa Praepositus 2008, mai cosi pulito e turgido in pas-
sato, del Kerner Passito Praepositus 2007, una novita
di eccezionale dolcezza e di superiore carica d'aroma.
Bianchi della solita nitidezza e fruttosita di sempre. In gran
spolvero il varietale del Veltliner e del Sylvaner Praepositus
2008, di gran polpa quello del Gewdirztraminer Praepositus
2008. Ma il vino che rende magnifico questo tasting € il
Kerner Praepositus 2008: semplicemente il miglior Kerner
mai testato. Di fittezza e integrita d’aroma favolose, il suo
miracolo é 'immaginifica souplesse morbido/acida del suo
sapore. Chapeau a questo nuovo archetipo di riferimento
varietale.

Indici Qualitativi Complessivi:
1P complessivo: 85,27 (+0,44%); QQT: 6,85
Indici complessivi: C: 29 - E: 28,54 - 1: 27,72
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