SUDTIROLER PINOT NERO RISERVA DOC PRAEPOSITUS

Rubinrot mit aufhellenden Randern. Sauerkirsch- und Cassisnoten. Duft nach Waldboden, Zimt
und Nelke. Elegant und verfiihrerisch mit anregender Saure und samtiger Struktur.
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Pinot Nero Riserva
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Produktionsgebiet: Girlan (Eppan)
Meereshohe: 380 m

Bodenbeschaffenheit:  Lockerer Moranenschutt auf
porphyrischem Untergrund

Ausrichtung: Nord

Rebsorte: Blauburgunder

Erziehungsform: Guyot

Reben/ha: 5000

Alter der Reben: 20 - 25 Jahre

Ertrag pro ha: 45 hl

Vinifikation: Maischegarung fir ca. 15 Tage im

Edelstahl mit kontrollierter
Tresterflutung; 10% Ganztrauben;
Saureabbau und Reifung fur 24
Monate in franzésischem Barrique
und Tonneaux (1/3 neu)

Gartemperatur: max. 28° C
Lagerungsdauer: 24 Monate
Flaschenreife: 12 Monate
Serviertemperatur: 14°-16°C
Lagerfahigkeit: 24 Jahre

Speiseempfehlung:
e Lammriicken in Krauterkruste mit RosmarinsoRe
e Geschmorte Rindswange mit griinen Bohnen
e Gegrillter Lachs mit Artischocken-Tomatenragout

Analytische Daten Jahrgang 2017

Alkoholgehalt: 14,00% vol
Saure: 5,20 g/l
Zuckerfreier Extrakt: 34,50 g/l
Restzucker: 1,50 g/l

vivat crescat floreal
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